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'6n esencial del Estado velar por la
la poblacion de la RepL'lblica El

cho a la promocuon pro’reccuon
conservacuon restitucion y rehabilitacion de
la salud y la obligacion de conservarla,
entendida ésta como el completo bienestar
fisico, metal y social”
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Ja ;b//:qa;'ién del control
de Alimentos y Bebidas.

e Se reglamenta el Registro
"~ Decreto 256 y €l Control de alimentos
_}Q 3 de jUﬂiO de - de (a Ley 66 (C'ad/ga
1962) Sanitario)
lo gque se constituye en el
/  Primer Codigo Alimentario
Nacional.
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ual se dictan las normas técnicas sanitarias
' deben tener los establecimientos, plantas,
= zmbarcaciones y barcos factorias donde
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e procesan, tfransforman, conservan y transportan

productos de pescas y acuicultura y se dictan
_‘—" di: isposiciones sobre inspeccion y controles sanitarios.
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‘Decreto N° 65 (9-6-97)
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PeglaimZisid e aphcacnon del Sistema de Andlisis de
RIPE00S!Y. Puntos Criticos de Control (HACCP) en
oleid ¥ds v establecimientos que procesan,
Shranstorman y distribuyen productos cdrnicos,
Hci"eos pesqgueros y otros para consumo humano.
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= v_es’ﬁmen‘ra y los carné para manlpuladores de alimentos
y se conforman los Centros de Capacitacion de

Manipuladores de Alimentos
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,.._ Que establece los requisitos necesarios
_par'a el control sanitario oficial para
autorizar la importacion de productos

alimenticios”
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; D/rmmor rl/—_' ros y Riesgos
(Usme y XAlmen’ramus

= - Salmonella

Dr. Reynaldo Lee Mathurin 16



Miaparorganizacional dellequipo HACCP

Narrativa del mapa

Dzsc:*. cuon de los productos
Agrupacion de productos por procesos

= 5il Tlares

= Procedimientos de preservacion de registros
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— Procedimientos de Verificacion
Normas de Procedimientos
Operacionales de Saneamiento
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_r' por el cumplimiento de las normativas
TZAR el respeto del cumplimiento de las
No mcn‘lvas por parte de los operadores

- Aplicacion del sistema de autocontrol
Andlisis de Peligros y Control de Puntos Criticos
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o) el 210 ffile elaborado con base
s: cumple conilos principios del sistema

si el plan escrito se esta ejecutando en la

== ‘V—Zf‘lflCC(r' si la aplicacion practica del plan escrito esta

cumpliendo las metas deseadas, fundamentalmente la
elaboracion de productos inocuos para la salud del
consumidor.
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planyid.
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$550Ps: Procedimientos sanitarios especificos
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=3 .ﬁgﬁa mantener las condiciones sanitarias de toda

~ a planTa o drea especifica, y requiere de un plan,
vigilancia, correcciones y registro.
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= que sacrifiquen animales de abasto,

e procesecri\,’rmnsfor'men, distribuyan
- expe
—en las plantasy EeApecon Sy ,
= productos carnicos, lacteos,

—‘?STGSl_eC|m|enTos pesqueros, huevos

y productos diversos para consumo
humano.
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Se es -}' slecen los principios y los requisitos generales
| ==de’la legislacion alimentaria, se crea la Autoridad
"':'- Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan
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— ;pfocedlmlen’ros relativos a la seguridad alimentaria.
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on f“gaé"?' de acciones, medidas y procedimientos
_ jecnicos que permite identificar y registrar cada
= producto desde su nacimiento hasta el final de la
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— *cadena de comercializacion.
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EiaUnion Europeal la definicion de
lifazabilidad amplia la obligatoriedad del
Seglimientio de piensos, animales productores
deralimentos o sustancias que puedan ser
SSincorporadas a alimentos o piensos.
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La exportacion de productos pesqueros
representa un gran aporte a la economia nacional.
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foridad competente tiene la responsabilidad
ner la vigilancia sanitaria de los productos
_.s' y de acuicultura, tanto para consumo
cional como de exparfacio’n.
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" Manteniendo la verificacion del control sanitario
desde /a obtencion de los productos pesqueros y de

la acuicultura hasta el consumo y exportacion.
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Controlar la calidad sanitaria
de los productos pesqueros y
de especies acudticas vivas de
exportacion y otorgar
certificados oficiales
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'Sanidad de' Moluscos Bivalvos. *Productos farmacéuticos
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*Importacion de Materia Prima
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=NBS Ultimos anos la industria alimenticia en Panamd

dENeria J» Jdo sus sistemas de inocuidad y calidad.
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aindustria pesquera es lider en los controles
,.cr farios y fiene clara conciencia de la importfancia
jierestia actividad representa para el pais.
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05 0s) esfuerzosirealizadospor la industiria
alinzgiragia 7 lag dtifodiclcelZg do) daderasivanient s
sineion de larproteccion alf consumidor final.

E(NCohcepto de las auditorias HACCP prefende
i<k dlarhistoria de los alimentos desde su
przodlUCCcIon.

e

, como herramienta de gestion de

- riesgo, es responsabilidad de la industriay
corresponde a las autoridades impulsarla ademas
supervisar su cumplimiento.
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~ ~ Panama por su posicion geogrdfica, el canal y el paso
de embarcaciones que son potenciales consumidores
de productos alimenticios, tiene la responsabilidad de

garantizar alimentos inocuos.
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INUevo reiio de mantener: los
requerimientios en materia de
inocuidad alimentaria que
permita un comercio
internacional de productos
alimenticios seguros.
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Avichivos del Departa de Profeccion de
Aliienios, e — .
MEnRuGifderenirenamienio en IHACCP USDC.
iititlleR2i dell Codigo Federal de Regulaciones de los
ESyudos Unidos.
sliEsprde’ Entrenador de Entrenadores en SSOPs y
GIMFside AFDO.
EERGlrso de Andlisis de Riesgos.
&= == Clrso de Trazabilidad Argentina.
= Glfa de Trazabilidad de la industria de

- fransformacion de productos de la pesca y acuicultura

de la Agencia Espanola de Seguridad Alimentaria.

* Normativa 178/2002 de la UE.
* Experiencias personales.
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